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ENGLISH



( V ) Vegan  ( K ) Kruvasan  ( F ) Foccacia  ( E M ) Ekşi mayalı ekmek

K A H VA LT I L A R

P E Y N İ R L İ  -  2 4 5 T L  
Ciabata ekmeği arasında roka, domates, eski kaşar, fesleğen pesto.

PAY L A Ş I M L I  K A H VA LT I  -  9 5 0 TL
İki adet Scrambled Eggs Kruvasan, İzmir tulum, 

eski kaşar, zeytin, Piaf reçel, Piaf fıstık ezmesi, Piaf acuka, 
füme et, domates, salatalık, biber, roka, 

kuru meyveler, portakallı tereyağı, ekşi mayalı ekmek, 
Piaf focaccia, bir adet tatlı, bir pot dolusu çay.

Paylaşımlı Kahvaltı iki kişiliktir.

B O L  P R O T E İ N  O M L E T  -  2 7 5 T L
Yumurta beyazı, taze otlar, keten tohumu, lor peyniri üzerinde bal, 

yanında kuru domates ve zeytinli karabuğday salata, mevsim yeşillikleri

  

İ N G İ L İ Z K A H VA LT I  - 4 5 0 T L
Kruvasan eşliğinde Frankfurter dana sosis, füme et, sahanda yumurta, 

taze baharatlı fırın patates, fırınlanmış İngiliz fasulyesi, 
sote mantar, baharatlı tereyağı ve Twinings çay yanında süt.

S C R A M B L E D  E G G S  ( K / E M / F )  -  
Avokado salsa üzerinde iki adet çırpılmış organik yumurta 

yanında romesco sos ve mevsim yeşillikleri. 
Kruvasan, ekşi mayalı ekmek veya focaccia seçenekleri ile.

F R A N K F U RT E R  S O S İ S  ( K / E M / F )  -  
Frankfurter dana sosis, mor lahana coleslaw, 

Amerikan peyniri, roka yanında romesco sos ve trüflü mayonez. 
Kruvasan, ekşi mayalı ekmek veya focaccia seçenekleri ile.

C A P R E S E  ( K / E M / F )  -  2 9 5 TL
Taze mozzarella, domates dilimleri, fesleğen pesto 

yanında mevsim yeşillikleri. 
Kruvasan, ekşi mayalı ekmek veya focaccia seçenekleri ile.

E G G S  B E N E D I C T  ( K / E M / F ) -  3 1 5 T L
Izgara füme et dilimleri, hollandaise sos, poşe yumurta, 

mevsim yeşillikleri, frenk soğan, muskat cevizi. 
Kruvasan, ekşi mayalı ekmek veya focaccia seçenekleri ile.

( K / E M / F )  
açıklaması olan tüm kahvaltılarda

Kruvasan, Ekşi mayalı ekmek ya da Focaccia seçiminizi belirtiniz. 

PA N C A K E  -  2 7 5 T L
Piaf özel tarifiyle hazırlanmış pancake 

Akçaağaç şurubu, portakallı tereyağı ve mevsim meyveleri ile.

  Süzme yoğurt üzerinde sotelenmiş mevsim sebzeleri, poşe yumurta.

  

G R A NO L A  B O W L -  2 6 5 T L
Süzme yoğurt üzerinde Piaf granola ve 

mevsim meyveleri.

B E R RY  S M O O T H I E  B O W L  ( V )  -  2 9 5 T L

Bitkisel süt, Piaf fıstık ezmesi, çilek, muz, yaban mersini, böğürtlen, 
frenk üzümü, avokado, chia tohumu, Hindistan cevizi ve Piaf granola.

K A H V A L T I  B O W L  -  3 5 0 T L
Piaf lor peyniri dolgulu omlet yanında kiraz domates, salatalık, 
avokado salsa, füme et, ceviz, peynir, zeytin, mevsim yeşillikleri.

F R A N S I Z  K A H V A L T I  -  3 1 5 T L  

  

Kruvasan yanında Piaf reçel, Piaf fıstık ezmesi ve nutella, filtre kahve.

  Labne peyniri üzerinde karamelize soğan, kiraz domates, biber,
Frankfurter sosis, sahanda yumurta, dereotu, ekşi mayalı ekmek.

V E G G I E  K A H V A L T I  -  2 9 5 T L  

 

P A T R O N  K A H V A L T I  -  3 6 5 T L
 

V E G A N  K A H V A L T I  B O W L  ( V )  -  3 8 0 T L
Ekşi mayalı ekmek üzerinde kuru domates pesto sotelenmiş mantar ve 

Ottan yumurta yanında kiraz domates, salatalık, avokado salsa, 
zeytin, kaju peyniri, mevsim yeşillikleri.

F Ü M E  E T L İ  -  2 8 5 T L  
Ciabata ekmeği arasında mevsim yeşillikleri, trüflü mayonez, füme et, 

Amerikan peyniri.

S O M O N  F Ü M E  -  3 8 5 T L  
Ciabata ekmeği arasında roka, salatalık dilimleri, somon füme, 

ekşili labne kreması.

(Ekstra Glutensiz Karabuğday Ekmek Tercihi 40TL) 

3 4 5 T L

F R E N C H  T O A S T  -  2 7 5 T L
Portakal suyu, tarçın ve vanilyalı yumurta ile kaplanmış

Piaf brioche, limon, akçaağaç şurubu ve beyaz çikolatalı peynir kreması
balzamik sirke ile glaze edilmiş kırmızı meyveler.

   

Piaf brioche ekmeği üzerinde mevsim yeşillikleri, füme somon, 
poşe yumurta, hollandaise sos, frenk soğan ve muskat cevizi.

E G G S  R O Y A L  -  3 8 5 T L

3 0 5 T L

  M İ N İ  K A H V A L T I  -  2 6 5 T L  
Kruvasan yanında peynir, zeytin, labne ve reçel.

Ekşi mayalı ekmek üzerinde hardallı labne dip, 
Piaf pastrami, göz yumurta yanında mevsim yeşillikleri.

P A S T R A M İ  -  3 6 5 T L

O E U F S  M O U S S E L I N E  -  2 8 5 T L
Piaf brioche ekmeği üzerinde hardal ve avokadolu yumurta mousseline, 

çıtır pastırma, cheddar peyniri.

Patates, karamelize soğan, Fransız keçi peyniri, taze otlar.
İ S P A N Y O L  F R I T T A T A  -  2 9 5 T L  

S O Ğ U K  S A N D V İ Ç L E R

20 DK.

180gr.

Kahvaltı servisimiz haftaiçi saat 14.00’e kadar, haftasonu saat 16:00’ya kadar devam etmektedir.

B O W L



A N A  Y E M E K L E R B A Ş L A N G I Ç L A R

S O M O N  F Ü M E  &  A V O K A D O  -  4 2 5 T L

V E G A N  T R I O  ( G )  -  2 9 5 T L

M O Z Z A R E L L A  -  2 8 5 T L

Ekşi mayalı ekmek üzerinde avokado salsa, somon füme, 
kapari çiçeği, ekşili labne kreması, roka, limon kabuğu.

Ekşi mayalı ekmek üzerinde kuru domates pesto, taze mozzarella 
kırmızı soğan, kapya biber, kiraz domates, roka, fesleğen pesto.

Karabuğday ekmeği üzerinde kuru domates pesto ve 
armut chutney, kaju peyniri ve kuru domatesli zeytin salatası

humus ve brüksel lahanası, kırmızı soğan turşusu. 

B E E F  B O U R G U I G N O N  -  5 7 0 T L

180gr.

Kırmızı şarap eşliğinde ağır ateşte pişirilmiş dana yahni, 
patates püresi, mantar, havuç ve arpacık soğan.

P I A F  B U R G E R  -  3 5 0 T L
Piaf brioche ekmeği arasında 150 gram Piaf hamburger köftesi, 

Amerikan peyniri, mevsim yeşillikleri, trüflü mayonez, 
karamelize soğan yanında taze baharatlı fırın patates 

ve romesco sos. 

J A R D İ N  -  2 9 5 T L

K A R N A B A H A R  S T E A K  -  3 0 5 T L

N İ Ç O İ S E  -  3 3 5 T L

Mevsim yeşilliği, mor lahana, beyaz lahana, havuç, pancar, 
kuru meyveli Fransız keçi peyniri mousse, ballı badem.

Ton balığı, kuşkonmaz, haşlanmış yumurta, kırmızı soğan, fırın patates, 
kiraz domates, salatalık.

Humus, kinoa, edemame, hardallı labne dip, fındık, Piaf barbekü sos ile 
fırınlanmış dilim karnabahar.

25 DK.

GÜNÜN  ÇORBASI  -  150TL
Mevsime göre değişen çorbalarımız için 

lütfen bilgi alınız.

T A R T İ N E L E R

S A L A T A L A R

T U Z L U  S U F L E  -  3 9 5 T L
Parmesan ve Amerikan peynirli sufle. Sos tercihinizi belirtiniz.

M Ü C V E R  -  2 9 5T L
Mevsim sebzeleriyle hazırlanmış mücver, 

mevsim yeşillikleri, romesco sos ve yoğurt dip sos.

İsli çerkes, Fransız keçi peyniri, Camembert, Rokfor, 
kuruyemiş, kuru meyve, elma, grissini, armut chutney.

P E Y N İ R  T A B A Ğ I  -  4 8 5 T L  

Çemensiz pastırma, füme et, dana cotto, Piaf pastrami, Boşnak kuru et, 
tulum peyniri, eski kaşar, Fransız keçi peyniri, kuru yemiş, kuru meyve, 

grissini, elma, armut chutney.

Ş A R K Ü T E R İ  T A B A Ğ I  -  5 9 5 T L

Şeytan Sos 
(İlik suyu, pastırma, kırmızı şarap)  

Vejetaryen Sos 
(kuşkonmaz, mantar, krema)

  

 M A N T A R L I  R I S O T T O  -  3 5 0 T L

I Z G A R A  L E V R E K  -  5 8 0 T L  

 İstiridye, kültür ve kestane mantarı

 Yabani mantarlı Beluga mercimek, adaçaylı ıspanak kreması, 
pancar cipsi, taze otlar.

K U Z U  C O N F I T  -  6 1 0 T L  
Kereviz beğendi üzerinde fırında sebzeler ve taze otlarla 

ağır ateşte pişirilmiş kuzu but,
kuru erik ve bademli tereyağı sosu, çıtır soğan.

 F İ T  S E Z A R  S L A W -  3 3 5 T L
Lakto-fermente beyaz lahana, mor lahana, havuç, pancar, kale, taze otlar, 

pane tavuk, sezar sos, parmesan, baharatlı nohut, keten tohumu.

R O S T O  K E R E V İ Z  C A R P A C C I O  -  3 1 5 T L
Karabuğday, portakal, ceviz, kırmızı pancar, rokfor, taze otlar, 

balzemik glaze, kuru incir.

   Humus üzerinde sotelenmiş mevsim sebzeleri.
H U M U S  &  V E R D U R A S  -  2 9 5 T L

B A R B E K Ü  S O S L U  T A V U K
P İ R Z O L A  -  4 5 0 T L

Süt mısırlı edemame polenta, ızgara kuşkonmaz, 
çıtır brüksel lahanası.

L İ N G U İ N İ  V E R D E  -  3 5 0 T L
Yabani mantarlı ragu, adaçaylı ıspanak kreması, parmesan.

K A R A B U Ğ D A Y  K R E P  ( G ) ( V )  -  3 5 0 T L  
Bitkisel süt ile hazırlanmış karabuğday unlu krep arasında

kuru domates pesto, kuşkonmaz, karamelize soğanlı 
sote mantar, vegan sos, turşu ve mevsim yeşillikleri

FRANSIZ USULÜ SOĞAN ÇORBASI  -  215TL
Kırmızı şarap ve ilik suyu içermektedir.

S O M O N  F Ü M E  B O W L  -  4 2 5 T L
Somon füme, ekşili labne kreması, kinoa, salatalık, portakal, edamame.

H U M U S  B O W L   -  3 3 5 T L
Humus, tofu köfte, mevsim yeşillikleri, kinoa, edamame, avokado salsa, 

vegan sezar sos.

K Ö F T E  B O W L   -  3 3 5 T L
Beluga mercimek, ızgara köfte, mevsim yeşillikleri, sote sebze, 

baharatlı nohut, kırmızı soğan turşusu, romesco sos.

( G ) Glutensiz (Ekstra Glutensiz Karabuğday Ekmek Tercihi 40TL)

B A H A R A T L I  P A T A T E S  -  1 9 5 T L  
Trüf mantarı aromalı ve karamelize soğanlı 

taze otlu fırınlanmış patates.

P A T A T E S  &  S O S İ S  &  K U Ş K O N M A Z  -  3 2 5 T L  
Baharatlı fırın patates, frankfurter sosis ve kuşkonmaz. 

M I N I  J A R D I N  S A L A T A  -  2 1 5 T L  
Kiraz domates, salatalık, biber, mevsim yeşillikleri, ceviz, 

avokado ve zeytin.

P A Y L A Ş I M L I K



Tatlılarımız günlük olarak değişmektedir. Günün tatlıları için lütfen bilgi alınız.
Glutensiz ürünlerimiz çölyaklılar için uygun değildir.

K R E M A L I   K R U V A S A N  -  1 9 5 T L
Kruvasan arasında vanilyalı pastacı kreması.

Mevsime göre değişen meyve seçenekleri için 
lütfen bilgi alınız.

N U T E L L A  K R U V A S A N  -  2 1 0 T L
Kruvasan arasında nutella ve muz dilimleri.

O R M A N  M E Y V E L İ  K R U V A S A N  -  2 2 5 T L
Kruvasan arasında limonlu peynir kreması 

ve orman meyveli sos.

A R M U T L U  F R A N G I P A N E  T A R T  -  2 3 0 T L
Ilık tart hamuru içinde Piaf özel tarifiyle hazırlanmış

likör aromalı badem kreması, kırmızı şarap mevsim meyveleri,
baharatlarla pişirilmiş poşe Santa Maria armudu,

üzerinde biberiye ve sütlü dondurma.

C R E M È  B R Û L É E  -  2 3 0 T L
Vanilya çayı ile demlenmiş süt kreması üzerinde kıtırlaştırılmış 

karamelize esmer şeker ve orman meyveleri.

S A L T E D  C A R A M E L  T A R T  -  2 3 0 T L
Kakaolu tart hamuru içinde tuzlu karamel üzerinde

bitter çikolatalı ganaj, deniz tuzu.

KAHVELER

ÇAYLAR
SİYAH DEMLEME ÇAY - 55TL

Saat 16:00’ya kadar servis edilmektedir.

Laktozsuz / Bitkisel Süt

SİYAH DEMLEME ÇAY (KUPA) - 60TL 

SOĞUK  İÇECEKLER
SAN PELLEGRINO - 105TL

SAN PELLEGRINO LİMONATA - 115TL
TAZE SIKILMIŞ PORTAKAL SUYU - 120TL

   COCA-COLA - 
              SU - 50TL

            AYRAN - 85TL

85TL
     

(*) Farklı kahve  çekirdeklerine göre fiyatlar değişkenlik göstermektedir.

Ekstra Badem Sütü 25TL

DOUBLE ESPRESSO  75TL
FİLTRE KAHVE 95TL
FLAT WHITE 105TL
LATTE  95TL
CAPPUCCINO  95TL

TÜRK KAHVESİ 75TL

CORTADO 85TL
AMERICANO 90TL

V60*  95TL /  �k� k�ş�l�k  180TL
MOCHA 130TL
WHITE CHOCOLATE 
MOCHA  130TL

TEA Co ÇAYLAR - 75TL

PİATTE 110TL SICAK ÇİKOLATA 130TL

KOKTEYLLER

T A T L I L A R    İ Ç E C E K L E R

çilek +30TL karamelize elma +30TL muz +30TL

K R U V A S A N  -  1 1 0 T L
120 gram tereyağlı kruvasan

V�truv�us Standart Kombucha (330 ml)  160TL
V�truv�us Seasonal Kombucha (330 ml)  180TL 

KOMBUCHA

B İ R A L A R

Das Bira / 33cl
Efes Glutensiz / 50cl
Belfast / 50cl 
EP Reserve / 50cl
EP Winter Brew / 50cl
Becks / 50cl
Budweiser Budvar
Blue Moon
Heineken
Paulaner Weissbier             

230 TL
235 TL
200 TL
200 TL
210 TL
200 TL
200 TL
205 TL
200 TL
205 TL

DALIDA 
3 8 5 T L

APEROL SPRITZ 

CİN TONİK

3 8 5 T L

JEAN RENO
3 8 5 T L

3 8 5 T L

Mandalina, Cin, Aperol, Şeker Şurubu

Roka, Votka, Portakal Likörü, 
Şeker Şurubu, Limon Suyu

Aperol, Beyaz Şarap, Portakal Likörü, Soda

ESPRESSO BAILEYS 3 8 5 T L
Espresso, Irish Viski, Baileys, Esmer Şeker

MARGARITA 3 8 5 T L
Limon Suyu, Portakal Likörü, Tekila

KOKTEYLLER



Ö
Z

E
L

L
E

R

İNCİ DAMLASI 9 5 0 T L

 SICAK ŞARAP   3 1 0 T L

MIMOSA   1 2 5 0 T L

R O Z E  

MİDİN PEMBEHİ

 

2 6 5 T L  /  1 2 5 0 T L

 

URLA SERENDIAS  
Pinot Noir, Kalecik Karası
3 1 5 T L  /  1 5 0 0 T L

      B E Y A Z

SUVLA KABATEPE
2 1 5 T L  /  1 0 5 0 T L

  

SUVLA KINALI YAPINCAK 
2 8 5 T L  /  1 3 7 5 T L

VIN-ART  
Narince, Chardonnay
2 9 5 T L  /  1 4 0 0 T L

SUVLA NARİNCE 
2 8 5 T L  /  1 3 7 5 T L

        K I R M I Z I

2 1 5 T L  /  1 0 5 0 T L

SUVLA KARASAKIZ
2 9 5 T L  /  1 4 0 0 T L

URLA VOURLA 
Boğazkere, Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon
2 0 3 5 T L

 

VIN-ART
Kalecik Karası, Syrah
2 9 5 T L  /  1 4 0 0 T L

SUVLA CABERNET SAUVIGNON

2 1 6 5 T L

LOCA L . A R T I S A NMenuPiaf

SUVLA KABATEPE

Köpüklü Şarap

      Şişe

SUVLA KABATEPE BLUSH
2 1 5 T L  /  1 0 5 0 T L

Öküzgözü, Bılbızeki

MİDİN CEHENNEM DERESİ  
Hell’s Creek/Gavdoni, Boğazkere, Öküzgözü, Raşegurnik, Kıttılnafs
2 6 5 T L  /  1 2 5 0 T L

Barrel Aged

SUVLA SUR

2 4 5 0 T L
Barrel Aged 

MİDİN CEHENNEM DERESİ
Hell’s Creek/Bılbızeki
2 6 5 T L  /  1 2 5 0 T L

        İ T H A L

CHATEAU de DOUZAC ROUGE
Cabernet Sauvignon, Merlot
2 4 8 0 T L

MANIERI
Primitivo
1 9 9 5 T L

CASALFORTE
Merlot
2 7 0 T L / 1 2 8 0 T L

IL CASATO BLUSH
Pinot Grigio
3 2 0 T L / 1 5 5 5 T L

DAUZAC BORDEAUX BLANC
Sauvignon Blanc, Semillon
2 4 8 0 T L

ENTERIZO
Macabeo
2 3 5 T L / 1 1 3 0 T L  

HOUSE WINE   9 5 0 T L      Karaf

 Kadeh

Kırmızı / Beyaz / Roze



Kuzu Kumru Avenue
Rabindranat Tagore Cd. 

No:7 Yıldız / Çankaya

0535 468 60 36

piafankara

piafcaferestaurant.com

ENG



( V ) Vegan  ( C )   ( F ) Foccacia  ( S D )

B R E A K F A S T

C H E E S E -  2 4 5 T L   
Rocket, tomatoes, kashar cheese and basil pesto in Ciabatta bread.

S H A R E D  B R E A K F A S T  -  9 5 0 T L
Two Scrambled Eggs Croissants, tulum cheese, kashar

cheese, olives, Piaf jam, Piaf peanut butter, Piaf tomato chili
paste, smoked meat, tomato, cucumber, green chili, rocket,
dried fruits, butter with orange and honey, sourdough bread

and Piaf focaccia, one portion of dessert, one pot of tea for two.
Shared Breakfast is prepared for two people.

H I G H P R O T E I N  O M E L ETTE -  2 7 5 T L
Omelette with egg whites, fresh herbs, flax seeds, lor cheese 

topped with honey, served with seasonal salad, olives, buckwheat 
and dried tomatoes and bread.

  
Frankfurter veal sausage served with Croissant, smoked meat,

fried egg, seasoned baby potatoes, British baked beans,
grilled mushroom, seasoned butter and Twinings tea served with milk.

S C R A M B L E D  E G G S  ( C / S D / F )  -  
Two scrambled organic eggs on avocado salsa, romesco sauce 

and seasonal salad served with 
Croissant, Sourdough Bread or Focaccia.

F R A N K F U RT E R  S AU S A G E ( C / S D / F )  - 
Frankfurter veal sausage, red cabbage coleslaw, American cheese, rocket, 

romesco sauce and tru�e mayonnaise served with 
Croissant, Sourdough Bread or Focaccia.

C A P R E S E  ( C / S D / F )  -  2 9 5 TL
Fresh mozzarella, tomato slices, rocket, basil pesto, 

with seasonal salad served with
Croissant, Sourdough Bread or Focaccia.

E G G S  B E N E D I C T ( C / S D / F )  -  3 1 5 T L
Grilled smoked meat slices, hollandaise sauce, poached eggs, 

seasonal salad, chives, nutmeg served with 
Croissant, Sourdough Bread or Focaccia.

PA N C A K E  -  2 7 5 T L
Original Piaf pancake batter served with 

maple syrup, orange and honey flavored butter, seasonal fruits.

  Poached eggs on sauteed seasonal vegetables and yoghurt.

  

G R A NO L A B O W L -  2 6 5 T L
Greek yoghurt topped with sugar-free Piaf granola 

and seasonal fruits.

B E R RY S M O O T H I E  B O W L ( V )  -  2 9 5 T L

Plant based milk, Piaf peanut butter, strawberry, banana, blueberry, 
blackberry, red currants, avocado, chia seeds, shredded coconut 

and Piaf sugar-free granola.

B R E A K F A S T  B O W L -  3 5 0 T L
Herbal lor cheese stuffed omelette served with cherry tomato, 

cucumber, avocado, salsa, smoked meat, walnut, cheese, olives, 
seasonal salad and Sourdough Bread.

F R E N C H  B R E A K F A S T  -  3 1 5 T L  

  

Piaf jam, Piaf peanut butter, nutella served with Croissant and filter coffee.

  Caramelized onions on top of labneh cheese, cherry tomato, pepper, 
Frankfurter sausage, fried eggs, dill, sourdough bread.

V E G G I E  B R E A K F A S T -  2 9 5 T L  

 

B O S S ’  B R E A K F A S T  -  3 6 5 T L
 

V E G A N  B R E A K F A S T  B O W L ( V )  -  3 8 0 T L
Ottan vegan egg omelette served with cherry tomato, cucumber, 

avocado salsa, mushroom, walnut, olives, cashew cheese, 
seasonal salad and Sourdough Bread.

S M O K E D  M E A T  -  2 8 5 T L  
Seasonal salad, tru�ed mayonnaise, smoked meat, 

Cheddar cheese in Ciabatta bread.

S M O K E D  S A L M O N  -  3 8 5 T L  
Rocket, cucumber slices, smoked salmon, sour labneh cream 

in Ciabatta bread.

3 4 5 T L

F R E N C H  T O A S T  -  2 7 5 T L
Piaf brioche covered with orange juice, cinnamon and vanilla eggs, 

lemon, maple syrup and white chocolate cheese cream, 
red berries glazed with balsamic vinegar.

   

Piaf brioche bread topped with seasonal salad, smoked salmon, 
poached eggs, hollandaise sauce, chives and nutmeg.

E G G S  R O Y A L  -  3 8 5 T L

3 0 5 T L

  M I N I  B R E A K F A S T  -  2 6 5 T L  
Cheese, olives and labneh and jam served with Croissant.

Piaf pastrami on sourdough bread, mustard labneh dip, 
fried eggs and seasonal salad.

P A S T R A M I  -  3 6 5 T L

Œ U F S  M O U S S E L I N E  -  2 8 5 T L
Eggs mousseline with avocadoes and mustard on Piaf brioche, 

crispy bacon, cheddar cheese.

Oven baked omelette with potatoes, caramelized onions, goat cheese 
and parsley topped with seasonal salad.

S P A N I S H  F R I T T A T A  -  2 9 5 T L  

C O L D  S A N D W I C H E S

E N G L I S H  B R E A K F A S T  - 4 5 0 T L

Please pick your choice as Croissant, Sourdough Bread or Foccaccia
served with the breakfast options noted as ( C / S D / F )

(Extra Gluten-Free Buckwheat Bread Choice 40TL) 

Croissant Sourdough Bread

20 MIN

Our breakfast menu is served until 14.00 pm on weekdays and 16:00 pm on weekends.

B O W L S



M A I N  C O U R S E S S T A R T E R S

S M O K E D  S A L M O N  &  A V O C A D O  -  4 2 5 T L

V E G A N  T R I O  ( G )  -  2 9 5 T L

M O Z Z A R E L L A  -  2 8 5 T L

Sourdough bread topped with avocado salsa, smoked salmon, 
capers, sour labneh cream, rocket, lemon zest.

Sourdough bread topped with dried tomato paste, fresh mozzarella, 
red onion, roasted pepper, cherry tomatoes, rocket, basil pesto sauce.

Gluten-free buckwheat bread topped with 
dried tomato pesto & pear chutney, cashew cream cheese & olive salad 

with dried tomatoes, hummus & brussel sprouts and pickled onions.

B E E F  B O U R G U I G N O N  -  5 7 0 T L
Beef stew braised in red wine, seasonal vegetables and 

fresh herbs, potato puree, mushroom, carrot and shallots.

P I A F  B U R G E R  -  3 5 0 T L
Original Piaf meatball in brioche bun, seasonal salad, 

tru�e mayonnaise, caramelized onions, American cheese 
served with seasoned and oven-baked potatoes

and romesco sauce.

J A R D I N  -  2 9 5 T L

C A U L I F L O W E R  S T E A K  -  3 0 5 T L

N I Ç O I S E  -  3 3 5 T L

Seasonal salad with red cabbage, carrot, beetroot, fermented cabbage, 
French goat cheese mousse with dried fruits, crispy honey glazed almond.

Seasonal salad with tuna fish, asparagus, boiled eggs, red onions, 
baked potatoes, cherry tomatoes, cucumber.

Hummus, quinoa, edemame, hazelnuts, labneh dip with mustard, 
Piaf barbeque sauce covered oven baked cauliflower slice.

25 MIN

SOUP DE JOUR -  150TL
Please ask for our seasonal soups.

T A R T I N E S

S A L A D S

S A V O R Y  S O U F F L E  -  3 9 5 T L
Parmiggiani and American cheese sou�e. Please pick your sauce.

 - 2 9 5T L
Zucchini patties prepared with seasonal vegetables, 

served with yoghurt dip sauce, romesco sauce and seasonal salad.

Smoked cheese, French goat cheese, Camembert, 
Roquefort,nuts, dried fruits, apple, grissini, pear chutney.

C H E E S E  P L A T T E R  -  4 8 5 T L  

Pastrami, beef cotto, Bosnian dried meat, tender roastbeef, 
tulum cheese, kashar cheese, French goat cheese, dried nuts, dried fruits, 

grissini, apple, pear chutney.

C H A R C U T E R I E  P L A T T E R  -  5 9 5 T L

Devil’s Sauce
(bone marrow, juice pastrami, red wine) 

Vegetarian Sauce 
(asparagus, mushroom, cream)

  

 M U S H R O O M  R I S O T T O  -  3 5 0 T L

G R I L L E D  S E A B A S S  -  5 8 0 T L  

 Oyster mushroom, white button and cremini mushroom.

Beluga lentil with wild mushroom ragu and parmiggiani served with 
spinach sage cream, crispy beetroot and seasonal fresh herbs.

L A M B  C O N F I T  -  6 1 0 T L  
Oven baked lamb chops, celeriac beğendi, crispy onions, 

butter sauce with dried plums and hazelnuts.

 F I T  C A E S A R - S L A W -  3 3 5 T L
Lacto fermented cabbage, red cabbage, carrot, beetroot, kale, fresh herbs,

 chicken schnitzel, parmiggiani, flaxseeds, tofu caesar sauce, chickpeas.

R O A S T E D  C E L E R Y  C A R P A C C I O  -  3 1 5 T L
Buckwheat, orange slices, beetroot, fresh herbs, balsamic glaze, 

dried figs, roquefort.

   Hummus topped with sauteed seasonal vegetables.
H U M U S  &  V E R D U R A S  -  2 9 5 T L

C H I C K E N  C H O P S
&  B B Q  S A U C E  -  4 5 0 T L

Grilled chicken chops with Piaf barbecue sauce, 
edemame polenta with corn, grilled asparagus, 

crispy Brussel sprouts.

L I N G U I N I  V E R D E  -  3 5 0 T L
Wild mushroom ragu, spinach sage cream and parmiggiani.

B U C K W H E A T  C R E P E  ( G ) ( V )  -  3 5 0 T L  
Buckwheat crepe prepared with plant-based milk 

stuffed with dried tomato pesto asparagus, sauteed mushroom 
with caramelized onions, vegan sauce, pickles and seasonal greens.

FRENCH ONION SOUP -  215TL
Onion soup cooked with red wine and bone marrow juice served 

with parmiggiani cheese and sourdough bread.

S M O K E D  S A L M O N  B O W L  -  4 2 5 T L
Sour labneh cream, quinoa, cucumbers, orange, edamame.

H U M M U S  B O W L   -  3 3 5 T L
Pan-fried tofu balls, seasonal salad, quinoa, edamame, 

avocado salsa, vegan caesar sauce.

M E A T B A L L  B O W L   -  3 3 5 T L
Beluga lentils, grilled meatballs, seasonal salad, sauteed vegetables, 

chickpeas, pickled onions, romesco sauce.

Z U C C H I N I  P A T T I E S

( G ) Gluten-free (Extra Gluten-Free Buckwheat Bread Choice 40TL)

S E A S O N E D  P O T A T O E S  -  1 9 5 T L  
Caramelized onions, parsley and 

tru�e mushroom flavored baked potatoes.

P O T A T O E S & S A U S A G E & A S P A R A G U S  -  3 2 5 T L  
Seasoned baked potatoes, Frankfurter sausage and asparagus.

M I N I  J A R D I N  S A L A D  -  2 1 5 T L  
Cherry tomato, cucumber, pepper, seasonal salad, 

walnut, avocado, olives.

S H A R E A B L E S



C R E A M  C R O I S S A N T  -  1 9 5 T L
Vanilla Cream in Croissant.

Please pick your choice of fruits.

N U T E L L A  C R O I S S A N T  -  2 1 0 T L
Nutella and slices of banana in Croissant.

B E R R Y  C R O I S S A N T  -  2 2 5 T L
Lemon cheese cream topped with berry 

marmelade in Croissant.

P E A R  F R A N G I P A N E  T A R T  -  2 3 0 T L
Original Piaf recipe of liquor flavored almond cream tart, 

Santa Maria pear poached in red wine, seasonal fruits 
and slices topped with rosemary 

and vanilla ice cream.

C R E M È  B R Û L É E  -  2 3 0 T L
Milk cream brewed with Vanilla Tea, caramelized brown sugar

crust topped with seasonal fruit.

S A L T E D  C A R A M E L  T A R T  -  2 3 0 T L
Salted Caramel in cocoa tart topped with 

bitter chocolate ganache and sea salt.

COFFEE

TEA
EARL GREY TEA - 55TL

Served until 16:00pm

Lactose-free / Plant based Milk

EARL GREY TEA (MUG) - 60TL 

COLD DRINKS
SAN PELLEGRINO - 105TL

SAN PELLEGRINO LEMONADE - 115TL
FRESH ORANGE JUICE - 120TL

   COCA-COLA - 
              WATER - 50 TL
            AYRAN - 85TL

85TL
     

Extra Almond Milk 25TL

DOUBLE ESPRESSO  75TL
FILTRE COFFEE 95TL
FLAT WHITE 105TL
LATTE  95TL
CAPPUCCINO  95TL

TURKISH COFFEE 75TL

CORTADO 85TL
AMERICANO 90TL

V60*  95TL /  for 2p  180TL
MOCHA 130TL
WHITE CHOCOLATE 
MOCHA  130TL

TEA Co TEA - 75TL

PIATTE 110TL HOT CHOCOLATE 130TL

Please ask for our desserts and savories as they’re daily baked.
Gluten-free products are NOT suitable for celiacs.

(*) Prices may vary due to different coffee beans.

D E S S E R T S    D R I N K S

strawberry +30TL caramelized apple +30TL banana +30TL

C R O I S S A N T  -  1 1 0 T L
120 grams of Croissant with butter 

V�truv�us Standard Kombucha (330 ml)  160TL
V�truv�us Seasonal Kombucha (330 ml)  180TL 

KOMBUCHA

B E E R

Das Bira / 33cl
Efes Glutenfree / 50cl
Belfast / 50cl 
EP Reserve / 50cl
EP Winter Brew / 50cl
Becks / 50cl
Budweiser Budvar
Blue Moon
Heineken
Paulaner Weissbier             

230 TL
235 TL
200 TL
200 TL
210 TL
200 TL
200 TL
205 TL
200 TL
205 TL

DALIDA 
3 8 5 T L

APEROL SPRITZ 

GIN TONIC

3 8 5 T L

JEAN RENO
3 8 5 T L

3 8 5 T L

Mandarin, Gin, Aperol, Sugar Syrup

Rocket, Vodka,,Orange Liquour, 
Sugar Syrup, Lemon Juice

Aperol, White Wine, Orange Liquour, 
Mineral Water

ESPRESSO BAILEYS 3 8 5 T L
Espresso, Irish Whiskey, Baileys, 
Brown Sugar

MARGARITA 3 8 5 T L
Lemon Juice, Orange Liquour, Tequila

COCKTAILS



C R E A M  C R O I S S A N T  -  1 9 5 T L
Vanilla Cream in Croissant.

Please pick your choice of fruits.

N U T E L L A  C R O I S S A N T  -  2 1 0 T L
Nutella and slices of banana in Croissant.

B E R R Y  C R O I S S A N T  -  2 2 5 T L
Lemon cheese cream topped with berry 

marmelade in Croissant.

P E A R  F R A N G I P A N E  T A R T  -  2 3 0 T L
Original Piaf recipe of liquor flavored almond cream tart, 

Santa Maria pear poached in red wine, seasonal fruits 
and slices topped with rosemary 

and vanilla ice cream.

C R E M È  B R Û L É E  -  2 3 0 T L
Milk cream brewed with Vanilla Tea, caramelized brown sugar

crust topped with seasonal fruit.

S A L T E D  C A R A M E L  T A R T  -  2 3 0 T L
Salted Caramel in cocoa tart topped with 

bitter chocolate ganache and sea salt.

 

   

COFFEE

TEA
EARL GREY TEA - 55TL

Served until 16:00pm

Lactose-free / Plant based Milk

EARL GREY TEA (MUG) - 60TL 

COLD DRINKS
SAN PELLEGRINO - 105TL

SAN PELLEGRINO LEMONADE - 115TL
FRESH ORANGE JUICE - 120TL

   COCA-COLA - 
              WATER - 50 TL
            AYRAN - 85TL

              

85TL
     

Extra Almond Milk 25TL

DOUBLE ESPRESSO  75TL
FILTRE COFFEE 95TL
FLAT WHITE 105TL
LATTE  95TL
CAPPUCCINO  95TL

TURKISH COFFEE 75TL

CORTADO 85TL
AMERICANO 90TL

V60*  95TL /  for 2p  180TL
MOCHA 130TL
WHITE CHOCOLATE 
MOCHA  130TL

TEA Co TEA - 75TL

PIATTE 110TL HOT CHOCOLATE 130TL

Please ask for our desserts and savories as they’re daily baked.
Gluten-free products are NOT suitable for celiacs.

(*) Prices may vary due to different coffee beans.

D E S S E R T S    D R I N K S

strawberry +30TL caramelized apple +30TL banana +30TL

C R O I S S A N T  -  1 1 0 T L
120 grams of Croissant with butter 

V�truv�us Standard Kombucha (330 ml)  160TL
V�truv�us Seasonal Kombucha (330 ml)  180TL 

KOMBUCHA

B E E R

Das Bira / 33cl
Efes Glutenfree / 50cl
Belfast / 50cl 
EP Reserve / 50cl
EP Winter Brew / 50cl
Becks / 50cl
Budweiser Budvar               
Blue Moon                           
Heineken                            
Paulaner Weissbier             

230 TL
235 TL
200 TL
200 TL
210 TL
200 TL
200 TL
205 TL
200 TL
205 TL

DALIDA 
3 8 5 T L

APEROL SPRITZ 

GIN TONIC

3 8 5 T L

JEAN RENO
3 8 5 T L

3 8 5 T L

Mandarin, Gin, Aperol, Sugar Syrup

Rocket, Vodka,,Orange Liquour, 
Sugar Syrup, Lemon Juice

Aperol, White Wine, Orange Liquour, 
Mineral Water

ESPRESSO BAILEYS 3 8 5 T L
Espresso, Irish Whiskey, Baileys, 
Brown Sugar

MARGARITA 3 8 5 T L
Lemon Juice, Orange Liquour, Tequila

COCKTAILS



Kuzu Kumru Meydan

Rabindranat Tagore Cd. 
No:7 Yıldız / Çankaya

0 535 468 60 36
piafankara

piafcaferestaurant.com




